
※ランチは、メインの肉・ごはん・スープ・小鉢二皿・サラダがついています。

ハラミ発祥の味を堪能

創業ハラミ&和牛カルビランチ

1,390円創業ハラミランチ （1,529円）
税込

創業ハラミ&ネギ塩大山鶏ランチ 1,290円（1,419円）
税込

創業ハラミ&ネギ塩トントロランチ 1,290円（1,419円）
税込

創業ハラミ&テッチャンランチ 1,290円（1,419円）
税込

よくばり三種のランチ　 1,930円
(塩タン・創業ハラミ・ネギ塩大山鶏）

（2,123円）
税込

肉1.5倍大盛創業ハラミランチ 1,690円（1,859円）
税込

税込松屋上ハラミランチ 1,830円（2,013円）

1,730円創業ハラミ＆上ハラミランチ （1,903円）
税込

1,990円塩タン&創業ハラミランチ （2,189円）
税込

創業ハラミ＆石焼ランチ 1,430円（1,573円）
税込

1,690円（1,859円）
税込創業ハラミ&和牛カルビランチオス

スメ

250619

創業昭和二十余年。戦後まもない大阪で、松屋は屋台のお店として生まれました。

物資も乏しく、牛肉など滅多に食べられるものではありませんでした。

思案してたどり着いたのが、当時一般向けにはほとんど販売されていなかったハラミでした。

ホルモン（ほるもん）でありながら、赤身の肉のような見た目と食感を持ち、

実は食べてみると普通の肉以上に肉の旨みが濃厚。

「これはきっと売れる。」

創業者はハラミを主力商品として売っていくことを決めました。

焼肉のタレもハラミの肉に合わせて

試作・開発を重ねました。

ハラミの販売を開始すると、「おいしい！」と評判に。

売るものがなく、悩み苦しんだ中から

生み出された奇跡。

今でも当店の一番商品でありつづけるハラミと、

絶大な支持を受ける焼肉のタレが生まれた瞬間でした。

創業者がハラミに合わせて開発した秘伝のもみタレとお肉を独自のブレンド
比率で合わせあえて低温～氷温熟成で一晩寝かせた逸品。
ハラミ本来の肉の旨みと秘伝のタレのマリアージュ。
時代を超えて甦った商品をぜひ一度お召し上がりください。

創業ハラミとは
…
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※「おぼろ豆腐チゲスープ」が苦手な方は「わかめスープ」にも変更を承ります。
   「十八穀米」を「白米」にも変更を承ります。ご飯の大盛りは＋100円（税込110円）です。






